Il Nutino

menu



ANTIPASTI - Starters

Bruschetta pomodoro fresco e basilico
The classic bruschetta with fresh tomatoes.

Crostini misti toscani
Mix Tuscan toasted bread.

Gran tag]iere di salumi toscani artigiana]i con formaggi dop - per 2 persone
Tuscan cold cuts selection and cheese - for two pax.

Selezione di pecorini dop con confetture
Selection of Tuscan cheese with dijfer@nt jams.

Battuta di manzo al coleello
Beef tartare.

Prosciutto di parma con burrata
Parma ham and burrata.

Burrata e acciughe di Cetara
Burrata cheese with anchovies from Cetara.

LE FRESCHE INSALATONE - The Fresh Salads

Caesar
Insalata, scaglie di grana, crostini, salsa Caesar e pollo grigliato
Salad, Grana flakes, croutons, Caesar sauce and grilled chicken.

Mediterranea
Insalata mista, pomodori datterini, mozzarella olive e origano
Mixed salad, datterini, mozzarella cheese, olives and oregano.

Greca
Olive greche, feta greca, cetrioli, pomodoro ¢ cipolle di Tropea
Greck olives, Greek feta, cucumbers, tomatoes and Tropea onions.

Insalata di pollo
Insalata mista, pomodoro, olive, pollo grigliato e scaglie di grana
Mix salad, tomatoes, olives, grilled chicken and parmesan cheese.

Il Nutino

Insalata mista, scaglie di pecorino, pomodoro e gherigli di noci
Mix salad, pecorino cheese, tomatoes and walnut.

Servizio e coperto 10%

€ 5,00

€ 6,00

€ 22,00

€ 14,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00



PRIMI PIATTI - First courses

Pici all'aglione £ 12,00
Pici pasta with garlic olive oil and chilli fresh tomato.

Pappardelle al ragt di cinghiale € 13,00

Large fettuccine “fresh pasm”with wild boar sauce.

Pici salciccia e cavolo nero € 12,00
Pici pasta with sausage and black cabbage.

Tag]io]ini al tartufo € 15,00

Tagliolini fresh pasta with trufﬂe.

Tortelli mugel]ani di patate al ragﬁ toscano € 13,00
Tuscan potato stuﬁ%d ravioli with meat sauce.

Ravioli di ricotta e spinaci in salsa tartufata € 12,00
Ricotta cheese and spinach stuﬁ%d ravioli with creamy trujﬂe sauce.

Risotto ai funghi porcini e pecorino stagionato € 12,00
Rice with mushrooms™ and pecorino cheese.

LE NOSTRE ZUPPE - typicall florentine soup

Pappa al pomodoro € 8,00
Traditional Florentine thick bread and tomato soup with extra virgin olive oil.

Zuppa di cipolle € 7,00

Onion soup.

*In mancanza di prodotto fresco, sara usato il prodotto surgelato | In absence of fresh products, frozen products could be used

Per informazioni sugli allergeni rivolgersi al personale | For information on allergens, ask the smﬁt



LA BRACE DEL NUTINO - the Nutino’s grill

Bistecca alla fiorentina di scottona (tagli di peso inferiore a 1,2kg arrivano senza filetto) € 50,00 al kg
Florentine T-bone steak (minimum weight wich fillet 1.2kg).

Bistecca fiorentina phenomena(tagli di peso inferiore a 1,2kg arrivano senza filetco) € 60,00 al kg

The phenomenal florentine beef steak 4+6week dry aged(minimum weight with fillet 1.2kg).

Filetto alla griglia con patate arrosto € 24,00
Grill beef fillet with potatoes.

Tagliata di manzo con rucola e grana € 22,00
sliced grilled beef,rocket salad tomatoes and grana cheese.

Tagliata di pollo € 13,00
Sliced chicken (thigh)

Lhamburger del Nutino € 16,00
Nutino’s hamburger.

Costolette di agnello € 16,00
Lamb ribs.
Grig]iata mista per 2 persone € 38,00

Mixed grill meats for 2 pax.

DALLA CUCINA - Main course

Lampredotto nel piatto con salsa verde € 12,00
Lampredotto with green sauce.

Controfiletto al pepe verde £ 22,00
Sirloin with green pepper

CONTORNI - Side dishes

Patate arrosto € 5,00
Roasted potatoes.

Patate fritte® € 5,00
French fries.

Insalata mista € 5,00
Mixed fresh salad.

Spinaci® saltati (aglio olio e peperoncino) € 5,00

Spinach with olive oil, garlic and chilli pepper.

Fagioli cannellini all'olio evo € 5,00
White beans with olive oil.



PIZ7ZE

Margherita
Pomodoro ¢ mozzarella
Cheese, tomato and basil.

Napoli
Pomodoro, mozzarella, filetti di acciughe, origano bio
Tomato, mozzarella anchovy fillets oregano bio.

Prosciutto cotto arrosto
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto arrosto
Tomato, mozzarella roasted cooked ham.

Spianata piccante
Pomodoro, mozzarella e spianata piccante
Tomato, mozzarella and spicy esplanade.

Salsiccia.
Pomodoro, mozzarella e salsiccia

Tomato, mozzarella and sausage.

Prosciutto e carciofi

Pomodoro, mozzarella prosciutto cotto arrosto e carciofi trifolati.

Tomato, mozzarella, roasted cooked ham and sautéed artcichokes.

4 Stagioni
Pomodoro, mozzarella, porcini, olive e carciofi trifolati

Tomato, mozzarella, porcini mushrooms, olives and sauteed artichokes.

Bianca Salsiccia e friarielli
Mozzarella, salsiccia e friarielli
Mozzarella, sausage and broccoli.

Bianca 4 Formaggi
Mozzarella, gorgonzola, pecorino e Grana
Mozzarella, gorgonzola, pecorino and Grana parmesan.

Bianca Salsiccia gorgonzola e porcini
Mozzarella, salsiccia, gorgonzola e porcini
Mozzarella, sausage, gorgonzola and porcini mushrooms.

Prosciutto cotto arrosto e porcini
Pomodoro, mozzarella e salsiccia.
Tomato, mozzarella and sausage.

Prosciutto e carciofi
Pomodoro, mozzarella prosciutto cotto arrosto e poreini
Tomato, mozzarella, roasted cooked ham and porcini mushrooms.

€ 7,50

€ 8,50

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 11,00

€ 11,00

€ 10,00



PIZZE SPECIALI - Specials

Regina € 12,00
Pomodoro, bufala, basilico e origano bio
Organic tomato, buffalo mozzarella, basil and oregano.

IINUTINO € 14,00
Pomodoro, stracciatella, prosciutto crudo, cipolla caramellata, parmigiano, basilico
Tomato, stracciatella, raw ham, caramelized onion, parmesan, basil.

O Sole Mio € 14,00
Pomodoro, stracciatella, olive denocciolate leccino, filecti di acciughe di Cetara,

origano bio di Pantelleria

Tomato, stracciatella, pitted Leccino olives, anchovy fillets from Cetara, organic oregano from Pantelleria

Covaccino San Lorenzo €14,00
Prosciutto cotto arrosto, stracciatella, cipolla caramellata, pecorino stagionato
Roasted cooked ham, stracciatella, caramelized onion, aged pecorino

Pizza del giorno € 15,00
Pizza of the day

I CALZONI

Calzone classico € 9,00

MOZZ&TGHQ,, prosciutto COCtO arrosto ¢ pOl’I’lOdOTO a ﬁne cottura
MOZZ&TGHQ,, roasted COOked ham and tomato at the €ﬂd Of COOkil’lg.

Calzone 4 Formaggi € 11,00
Mozzarella, prosciutto cotto arrosto, pecorino, grana, gorgonzola, pomodoro a fine cottura
Mozzarella, roasted cooked ham, pecorino cheese, parmesan, gorgonzola, tomato at the end of cooking.

Calzone IL NUTINO € 14,00
Mozzarella, gorgonzola, prosciutto cotto arrosto, spianata piccante,

a fine cottura prosciutto crudo, rucola e olive leccino

Mozzarella, gorgonzola, roasted cooked ham, spicy spianata, raw ham, rocket and Leccino olives

at the end of cooking.

*In mancanza di prodotto fresco, sara usato il prodotto surgelato | In absence of fresh products, frozen products could be used

Per informazioni sugli allergeni rivolgersi al personale | For information on allergens, ask the staff



DOLCI - Dessert

Tiramisu Tradizionale € 5,00
Homemade tiramist..

Tortino al cioccolato € 5,00
Chocolate cake.

Cheescake € 5,00

Cantucci alle mandorle di nostra produzione e Vin Santo € 5,00
Traditional homemade almonds biscuit with sweet wine.

Panna cotta € 5,00
Crema Catalana € 5,00
Frucea di stagione € 5,00
Seasonal fruit

Ananas fresco € 5,00

CAFFE - Coffee

Caffe espresso | Decaffeinato / Caffé Americano € 2,00
Cappuccino € 3,00
Caffelatte / Tea / Camomilla € 3,00
AMARI

Amari/ Limoncello € 4,00
Grappe / Brandy € 5,00
APERITIVO

Campari Spritz € 5,00
Aperol Spritz € 5,00

Gin Tonic € 6,00



BEVANDE - Soft Drinks

Acqua Minerale Panna 750ml € 3,00
Still water.

Acqua San Pellegrino 750ml € 3,00
Sparkling water.

Succhi di frutta € 3,50
Fruit jam.

Coca-Cola/Coca Zero € 3,50
Fanta Orange € 3,50
Sprite € 3,50
The freddo - pesca o limone 50 ¢l € 4,00

Iced tea - Peach or Lemon 50 cl.

BIRRE ALLA SPINA - Draft beer

Moretti Lager 20cl Piccola-Small € 3,00
4ocl Media-Medium = € 5,00

il Grande-Big € 10,00
Moretti “La Bianca” 20cl Piccola-Small € 3,50

4ocl Media-Medium  €6,00

il Grande-Big € 11,00

BIRRE IN BOTTIGLIA - Beer in bottle

Moretti Toscana - Lager 50c1 € 6,00
Moretti la Rossa - Bock 33c1 € 5,00
Ienusa Cruda - Lager 33c1 € 5,00
Corona extra - Lager 33cl € 5,00

Servizio e coperto 10%



IL Nutino

Brgo S.Lorenzo 39R - 50123 Firenze,FI - (+39) 349 453 6035



